Meniplan Gastehaus Oberwart

29.09.2025 bis

03.10.2025

gdstehduser

© burgenland

Montag, 29.09.2025

Dienstag, 30.09.2025

Mittwoch, 01.10.2025

Donnerstag, 02.10.2025

Freitag, 03.10.2025

Tagessuppe Klare Gemisesuppe L Cremesuppe AGL Klare Rindsuppe L Cremesuppe Klare Hiihnersuppe L
g PP mit Buchstaben und Gemiise  ACGL vom Karfiol mit Croutons mit Krduterfrittaten ACGL vom Gemiise GL mit Profiteroles A
Hauptspeise Wiener Schnitzel ACG Vollkorn Nudeln ACG Asiatische Gefligelpfanne AFN Gebratenes Fischfilet ACG Reisfleisch GL
Traditi Il vom Schwein mit Fleischballchen A mit Bio Vollkornreis A mit Kiirbis Kartoffel Ragout L vom Rind
raditione mit Petersilienkartoffeln G und Tomatensauce L Salat LM Salat G mit griinem Salat LM
Salat LM
Hauptspeise Uberbackene Zucchini L Cremespinat GL Krautfleckerl ACG Zwetschken-Scheiterhaufen  AcGH Gemusestrudel ACG
vV isch mit Bulgur und Kase ACG mit Rosti und Ei ACG mit Sauerrahmdip G mit Beerenragout mit Dip und Salat GLM
egetarisc Salat LM und Salat L
Apfelkompott Fruchtjoghurt G Mehlspeise ACGH Obst Schokoladen Pudding G

Dessert

Kontrollstelle fuir unser Bioteilsortiment ist die ABG AT-BIO-301
Unsere Menis beinhalten einen derzeitigen Bio-Anteil von 70%.

Bei kurzfristigen Austauschprodukten greifen wir auf regionale Produkte zurtick.
All unsere Fische stammen aus einer MSC-Zertifizierten ,nachhaltigen Fischerei.

Bestellungen werden bis am Montag fiir die darauffolgende Woche angenommen!

Abbestellungen sind am jeweiligen Tag bis 8:30 Uhr moglich.

Anderungen vorbehalten

Wir wiinschen einen guten Appetit!

Bei Fragen sind wir von Montag-Freitag von 07:30-15:30 Uhr unter der Tel.+43/664/3477329 oder oberwart-kueche@ghk-burgenland.at erreichbar.

Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:
glutenhaltiges Getreide A
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